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Fotografía 5

“… y es allí donde se convierte lo natural en social y culturalmente aceptado, 
es el espacio de reunión y de encuentro de toda la familia, donde se acoge al 

foráneo brindándole amparo y proximidad a la cotidianidad familiar”. 
(Cocina de Andrea Bora Miraña quien observa a su esposo, cuñado, hijo y nie-
to mientras comen. Puerto Remanso-El Tigre. Medio Río Caquetá. 1997, CSTM)

Fotografía 6

“… El fogón (/kíjí wá /), u «hogar de la candela» (…), facilita la cocción y preparación 
de los alimentos, [y] constituye un espacio vital en torno al cual, se transforma (proce-

sa) todo aquello que es traído del río, el monte o la chagra”. (Mujer barasano preparando 
las astillas y las bases de su fogón para cocinar. Bocas del Pirá-Apaporis. 1999, CSTM)
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Fotografía 7

“La disposición de la yuca a la hora de cultivar concuerda con la distribución espa-
cial que rige en la maloca, siendo el centro -en el plantío como en la casa comunal-, 
la parte más importante donde se siembran o ubica respectivamente las principa-
les variedades del tubérculo”. (Foto tomada a arbusto de yuca brava o amarga en 
chagra de Andrea Bora. Puerto Remanso-El Tigre. Medio Río Caquetá. 1997, CSTM)

Fotografía 8

Recolectando ñame (Andrea Bora recolectando los tubérculos en su 
chagra. Puerto Remanso-El Tigre. Medio Río Caquetá. 1997, CSTM)
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Fotografía 10

Rallador de yuca tradicional. En la actualidad se ha introducido el empleo de rallado-
res de metal, no obstante, las abuelas recomiendan el empleo de del artefacto tradicio-

nal. (Maloca de Santa Clara de la etnia Makuna. Río Apaporis-Vaupés. 1999. CSTM)

Fotografía 11

Dispuesto sobre el soporte o «venado» se encuentra el colador. Abajo se en-
cuentra la cerámica donde recolecta el agua de la masa exprimida. (Patio casa 

de Andrea Bora M. Puerto Remanso-El Tigre. Río Caquetá. 1997. CSTM)










